Chương V. YÊU CẦU VỀ KỸ THUẬT

Mục 1. Yêu cầu về kỹ thuật
Yêu cầu về kỹ thuật bao gồm các nội dung cơ bản như sau: 
1.1. Giới thiệu chung về dự án/dự toán mua sắm, gói thầu
[bookmark: _Hlk154743134]˗ Chủ đầu tư: Công đoàn cơ sở Công ty TNHH Giầy Adiana Việt Nam.
- Dự toán mua sắm: Mua quà tặng cho người lao động Công đoàn cơ sở Công ty TNHH Giầy Adiana Việt Nam.
- Tên gói thầu: Mua sắm hàng hoá.
˗ Địa điểm thực hiện: Thôn Hà Lũng Thượng, xã Thọ Phú, tỉnh Thanh Hóa.
1.2. Yêu cầu về kỹ thuật
Yêu cầu về kỹ thuật bao gồm yêu cầu về kỹ thuật chung và yêu cầu về kỹ thuật chi tiết đối với hàng hóa thuộc phạm vi cung cấp của gói thầu, cụ thể: 
a) Yêu cầu về kỹ thuật chung: 
Yêu cầu về kỹ thuật bao gồm yêu cầu về kỹ thuật chung và yêu cầu về kỹ thuật chi tiết đối với hàng hóa thuộc phạm vi cung cấp của gói thầu, cụ thể: 
a) Yêu cầu về kỹ thuật chung: 
- Nhà thầu cam kết: Hàng hóa phải mới 100%, còn tối thiểu 2/3 hạn sử dụng in trên bao bì.
- Hàng hóa cung cấp phải có ký mã hiệu, xuất xứ rõ ràng, có đặc tính, thông số kỹ thuật của hàng hóa, tiêu chuẩn sản xuất, tiêu chuẩn chế tạo và công nghệ hoàn toàn phù hợp đáp ứng yêu cầu. HS cung cấp: Đính kèm Bảng thông số kỹ thuật của hàng hóa chào thầu của tất cả các hàng hóa: Ghi rõ xuất xứ, ký mã hiệu, thông số kỹ thuật của hàng hóa chào thầu;
- Có nêu rõ nguồn gốc xuất xứ hàng hóa và nguồn gốc xuất xứ hàng hóa hợp pháp. Cung cấp catalog hoặc hồ sơ kỹ thuật thể hiện hàng hóa đáp ứng thông số kỹ thuật yêu cầu.
b) Yêu cầu về kỹ thuật cụ thể: 
	STT
	Tên hàng hóa
	Thông số kỹ thuật và các tiêu chuẩn

	1
	Dầu ăn
	- Quy cách đóng gói: 2 lít;
- Thành phần: 100% dầu đậu nành nguyên chất, vitamin A palmitat;
- Hạn sử dụng: Tối thiểu 24 tháng kể từ ngày sản xuất;
- Các chỉ tiêu hoá lý:
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	2
	Hạt nêm
	- Quy cách đóng gói: 900g;
- Thành phần: Muối I-ốt (45%), chất điều vị Mononatri L-glutamat, đường, bột sắn, bột thịt và bột chiết xuất xương ống & tuỷ và bột thịt thăn (21g/1 kg sản phẩm), hương thịt tổng hợp, mỡ, chất ổn định 1442, chất điều vị Dinatri 5'-Ribonucleotid, chất điều vị Dinatri 5'-Inosinat, bột chiết xuất nấm men, hương nước dùng giống tự nhiên, bột lên men từ đậu tương, chất điều vị Glycin, màu thực phẩm tự nhiên (Caramen nguyên chất), chiết xuất trái dành dành. Sản phẩm có chứa trứng, đậu nành, sữa và lúa mì.
- Hạn sử dụng: Tối thiểu 15 tháng kể từ ngày sản xuất;
- Các thành phần đáp ứng yêu cầu sau:
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	3
	Mỳ chính
	- Quy cách đóng gói: 1kg;
- Thành phần: Mononatri L-glutamat tinh khiết 99+% (Chất điều vị (INS 621)).
- Hạn sử dụng: Tối thiểu 5 năm kể từ ngày sản xuất;
- Các chỉ số:
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Bất cứ thương hiệu, nhãn hiệu, mã hiệu nào nếu có trong bảng yêu cầu về kỹ thuật đều mang tính minh họa các tiêu chuẩn chất lượng, tính năng kỹ thuật yêu cầu. Nhà thầu có thể lựa chọn dự thầu hàng hóa có nguồn gốc, xuất xứ, nhà sản xuất, thương hiệu phù hợp với điều kiện cung cấp nhưng phải đảm bảo hàng hóa có tiêu chuẩn, thông số kỹ thuật, mỹ thuật, kiểu dáng, chức năng sử dụng “tương đương” hoặc tốt hơn so với các yêu cầu ở trên. Trường hợp nhà thầu đề xuất hàng hóa tương đương hoặc tốt hơn phải cung cấp tài liệu chứng minh đi kèm bảng so sánh thông số kỹ thuật.
1.3. Các yêu cầu khác:
- Chi phí chào thầu: Đã bao gồm  thuế, chi phí vận chuyển, bốc dỡ, giao hàng, in ấn 
- Hàng hoá được giao trong 1 ngày, bên nhà thầu bố trí ít nhất 06 nhân sự tại địa điểm nhà thực hiện nhiệm vụ phát quà, đổi quà lỗi trực tiếp đến tay người lao động. Thời gian phát quà được phân công theo ca làm việc ( ca sáng phát từ 7h-9h, ca chiều 16h-18h, ca tối 10h -12h), số lượng công nhân từng ca làm việc bên mời thầu sẽ báo bên nhà thầu trước 2 ngày giao hàng.   
+ Trong trường hợp hàng hóa cung cấp bị lỗi, nhà thầu phải đổi hàng hóa khác đáp ứng chất lượng trong vòng 04 giờ kể từ thời điểm có yêu cầu của Chủ đầu tư.
Mục 2. Bản vẽ: Không có bản vẽ. 
Mục 3. Kiểm tra và thử nghiệm
- Nhà thầu có cam kết thực hiện kiểm tra tình trạng hàng hóa trước khi giao hàng. Toàn bộ hàng hóa sẽ được kiểm tra hoặc sử dụng thử (nếu Chủ đầu tư có yêu cầu) trước khi bàn giao và nghiệm thu.
[bookmark: _GoBack]- Nhà thầu cam kết đồng ý để Chủ đầu tư hoặc đại diện của Chủ đầu tư có quyền kiểm tra, thử nghiệm hàng hóa nhà thầu cung cấp để đảm bảo hàng hóa đó có đặc tính kỹ thuật phù hợp với yêu cầu của E-HSMT được phê duyệt. Thời gian, địa điểm và cách thức tiến hành kiểm tra, thử nghiệm: Chủ đầu tư sẽ thông báo cụ thể cho Nhà thầu trong quá trình thực hiện hợp đồng.
- Nhà thầu có cam kết Trường hợp hàng hóa không phù hợp với đặc tính kỹ thuật theo hợp đồng thì Chủ đầu tư có quyền từ chối và Nhà thầu phải có trách nhiệm thay thế hoặc tiến hành những điều chỉnh cần thiết để đáp ứng đúng các yêu cầu về đặc tính kỹ thuật. Trường hợp Nhà thầu không có khả năng thay thế hay điều chỉnh các hàng hóa không phù hợp, Chủ đầu tư có quyền tổ chức việc thay thế hay điều chỉnh nếu thấy cần thiết, mọi rủi ro và chi phí liên quan do Bên B chịu.
	- Nhà thầu có cam kết đồng ý Việc thực hiện kiểm tra, thử nghiệm hàng hóa của Chủ đầu tư không dẫn đến miễn trừ nghĩa vụ bảo hành hay các nghĩa vụ khác theo hợp đồng của Nhà thầu.
image7.png
Tén chi tiéu Do vi tinh Mire cong b

Asen (As) mg/kg <50

Cadimi (Cd) mgkg <10

‘Thity ngén (Hg) mgkg <005





image8.png
Tén chi tiéu Do vj tinh Mire thi da
Téng s6 vi khudn hiéu khi CFU/g 10
Coliforms CFU/g 10*
E.coli CFU/g 3
S. aureus CFU/g 10?
Salmonella 125g Khong c6
Téng s bao tir nim men — CFUe 10

nim méc





image1.png
S7T Tén ch téu Donv | Pruong phdp thir Kt qui
Ham luong Tap chat KPH
9.1 Gkl 3 2
i % TCVN 6125:2010 (LoD:001%)
| Ham lugng Acid béo ty do
9.2 i 9 TCN 6127:2010 004
(tinh theo Acid acetic) o et 0
9.3 | Chiss lod 9 'i;g”g TCVN 6122:2015 127
| Ham ugng Vitamin A NIFC.02.M21
9.4 1U/10¢ 1,06 x 104
(Retinyl palmitat) 09 (LC-MS/MS) 10
95" | Chi 55 Peroxide meq Ofkg| _ TOVN 6121:2018 0,65
[ Ham Iuigng Vitamin £ NIFC.02.M.21
96 ? /100,
(DL alpha tocopherol) mg/100g (LC-MS/MS) 50,
9.7 | Chi s6 acid ™9 KOHG  Town s127:2010 007
g.g+ | Ham luong Trans Fat g/t4g | NIFC.04.M.107 (GC-FID) Wi

(C18:1n9t, C18:2n6t)

(LOD: 2,1 x 104 g/14g) |





image2.png
STT/| Chi tiéu kiém nghi¢m/ | Dom vj tinh/ Két qui/ Phuong phip/
No Parameters Unit Result Test method
1 As mg/Kg Khong phit hign, AOAC 986.15 (*)
MDL = 0,02
2 o mg/Kg Khong phit hién, CASE.TN.0018 (Ref.
MDL = 0,05 AOAC 999.11) (*)
3 Béo Y100g 100 CASENS.0008 (RefFAO
14/7 p.212,1986) (*)
4 DG dm v chit bay hoi 2/100g. 0,05 TCVN 6120:2018 (ISO
662:2016) (*)
5 Nang lugng keal/100g 900 Food and Drug
Administration (*)
6 Acid béo bao hoa 2/100g 17.1 CASESK.0107 (GC) (*)
7 | Acidbéokhongbiohda |  g/100g 824 CASESK.0107 (GC) (*)
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STT/| Chi tiéu kiém nghiém/ | Dom vj tinh/ Két qui/ Phuong phip/
No Parameters Unit Result Test method
8 Aflatoxin BI ke Khong phit hién, CASE.SK.0018 (HPLC)
MDL=0,1 (&)
9 | Aflatoxin B, B2, G1, G2 nghkg Aflatoxin B1: Khong phat | CASE.SK.0018 (HPLC)
hign, MDL = 0,1 [§)
‘Aflatoxin B2: Khong phit
hign, MDL = 0,1
Aflatoxin G1: Khong phit
‘hién, MDL = 0,1
Aflatoxin G2: Khong phat
hién, MDL = 0,1
10 Cholesterol 2100 Khong phit hién, CASE.SK.0012 - GC ()
MDL = 0,0001
11 Omega 3 mg/100g 4563 (CASE.SK.0107 (GC) (*)
12 Omega 6 2/100g 521 CASE.SK.0107 (GC) (*)
13 Omega 9 2100 255 CASE.SK.0107 (GO) (*)
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HD.TN.062 (Ref, AOAC 2015.01) (ICP/MS) (*)
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