Phần 2. YÊU CẦU VỀ KỸ THUẬT 

Chương V. YÊU CẦU VỀ KỸ THUẬT

Mục 1. Yêu cầu về kỹ thuật 

1.1  Giới thiệu chung về dự án/dự toán mua sắm, gói thầu
- Chủ đầu tư: Công đoàn cơ sở Công ty TNHH Sumidenso Việt Nam
- Tên kế hoạch lựa chọn nhà thầu: Mua quà tặng tết nguyên đán 2026 cho người lao động Công đoàn cơ sở Công ty TNHH Sumidenso Việt Nam
- Tên gói thầu: Mua sắm hàng hóa
- Nguồn vốn: Ngân sách công đoàn

- Hình thức lựa chọn nhà thầu: Chào hàng cạnh tranh thông thường, qua mạng

- Phương thức lựa chọn nhà thầu: 01 giai đoạn – 01 túi hồ sơ
- Thời gian lựa chọn nhà thầu: Quý I năm 2026
- Loại hợp đồng: Trọn gói

- Thời gian thực hiện hợp đồng: 5 ngày
1.2. Yêu cầu về kỹ thuật

a) Yêu cầu chung:

- Đảm bảo số lượng, chủng loại và nguồn gốc hợp pháp khi tham dự thầu.

b) Yêu cầu về kỹ thuật 

	STT
	Danh mục hàng hóa
	Yêu cầu kỹ thuật tối thiểu

(Nhà thầu có thể chào tương đương hoặc tốt hơn)
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	Bánh hỗn hợp 450g  
	- Xuất xứ : Việt Nam.

- Nhà sản xuất : Nhà thầu khai báo.

- Thương hiệu : Nhà thầu khai báo.

- Chất liệu bao bì: 
+ Bánh được bao gói bằng vật liệu OPP/CPP, sau đó các gói bánh được đựng trong thiếc tráng vecni.
+ Các hộp bánh đựng trong thùng carton khô, sạch.
- Thành phần: 
+ Bánh cookies hạt chia: Bột mì, đường, dầu thực vật tinh luyện, 10.5% bơ, 6.8% hạt chia, 4% sữa bột, chất nhũ hóa (481(i)), muối, hương (sữa, vani) tổng hợp, chất tạo xốp (500(ii), 503(ii)).
+ Bánh cookies hạt điều: Bột mì, đường, dầu thực vật tinh luyện, 10.5% bơ, 6.9% hạt điều, 4% sữa bột, chất nhũ hóa (481(i)), muối, hương (sữa, vani) tổng hợp, chất tạo xốp (500(ii), 503(ii)).
+ Bánh cookies hạnh nhân: Bột mì, đường, dầu thực vật tinh luyện, 10.5% bơ, 6.9% hạnh nhân, 4% sữa bột, chất nhũ hóa (481(i)), muối, hương (sữa, vani) tổng hợp, chất tạo xốp (500(ii), 503(ii)).

- Thời hạn sử dụng sản phẩm: 24 tháng kể từ ngày sản xuất;
Yêu cầu về an toàn thực phẩm:

[image: image1.png]Cong ty sén xudt, kinh doanh ll\\xc phém dat yéu cu vé An toin Thye phém theo:
1. Quy chuéin k§ thudt Quéc gia sb:
- QCVN8 ‘han 6 nhi&m dgc t6 vi ndm trong thye phém
- QCVN S hn 6 nhiém kim logi nfng trong thye phim.
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2. Thong tw cila B9, ngan!
- Nghi dinh 43/2017/ND-CP: Quy dinh ndi dung, céch ghi va quan Iy nha nudc vé nhin ddi véi
hing hoa luu thong tai Vigt Nam.
- Thong tw s6 24/2019/TT-BYT: Quy dinh v& quin Iy va s dyng phy gia thy phém.
- Quyét dinh s 46/2007/QD-BYT: Quy dinh gii han t6i da 6 nhiém sinh hoc v héa hoc trong

thye phim.
- Quybt dinh s6 38/2008/QD-BYT: Qui dinh mite gi6i han t6i da ctia melamin nhiém chéo trong

thue phén





Kết quả thử nghiệm:
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	Kẹo mềm hỗn hợp 270g
	- Xuất xứ : Việt Nam.

- Nhà sản xuất : Nhà thầu khai báo.

- Thương hiệu : Nhà thầu khai báo.

- Chất liệu bao bì: 
+ Gói viên kẹo bằng bao bì vật liệu nhựa tổng hợp (Màng ghép 2 lớp OPP/MCPP, MCPP là màng tiếp xúc trực tiếp với sản phẩm bên trong).

+ Các túi kẹo được đựng trong thùng carton khô, sạch 

- Thời hạn sử dụng sản phẩm: 12 tháng;

- Thành phần: Đường, mạch nha (tinh bột sắn, muối, nước), dầu olein hydro hóa, gelatin, chất giữ ẩm (Pullulan-E1204, sorbitol-E420(i)), chất nhũ hóa (E475, E322(i)), acid citric (E330), muối, nước, hương (cam, dâu, bạc hà) tổng hợp, phẩm màu tổng hợp (E110, E129). 
- Yêu cầu về an toàn thực phẩm: 
[image: image6.png]Cong ty sin xudlt, kinh doanh thyc phim dat yéu cAu v& An toan Thyc phém theo:

- Tiéu chudin quée gia: TCVN 5908:2009 Tiéu chudn quée gia v& Keo.

- Nghi dinh 43/2017/ND-CP quy dinh ndi dung, céch ghi va quan Iy nha nuéc v& nhiin ddi v6i hang hoa
Iuu thong tai Vgt Nam.

- Viin bin hgp nhét 02/VBHN-BYT huéng din vige quan Iy phy gia thye phém.

- QCVN 8-1:201 1/BYT quy chuén k§ thugt Quéc Gia déi vi giéi han O nhilm dgc t& vi ndm trong
thye phim.

- QCVN 8-2:2011/BYT quy chudn k§ thudt Quéc Gia déi vdi giéi han O nhim Kim logi niing trong
thye phim.

- Cin cir quyét dinh s6 46/2007/QD-BYT ciia BY Y Té ngdy 19/12/2007 v& viée ban hanh“Quy dinh
gi6i han t6i da & nhi&m sinh hoc va hoa hoe trong thye phém.

- Quybt dinh 38/2008 QD-BYT cia BY Y Té ngay 11/12/2008 v vie “Qui dinh mirc gidi han téi da
cia melamin nhidm chéo trong thyre phim?”.

- Vit dung tiép xtic véi san phém theo Quy chudn k thujt Quéc gia QCVN 121201 1/BYT “v& an
todn vé sinh déi véi bao bi, dung cy biing nhya tdng hop tip xiic tryc tiép véi thye phim”.




· Kết quả thử nghiệm
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	Hạt Nêm 400gr 
	- Xuất xứ : Việt Nam.

- Nhà sản xuất : Nhà thầu khai báo.

- Thương hiệu : Nhà thầu khai báo.

- Chất liệu bao bì: Màng phức hợp đóng trong thùng carton, các loại chất liệu này phù hợp với ‘Quy chuẩn Kỹ thuật quốc gia về an toàn vệ sinh đối với bao bì, dụng cụ bằng nhựa tổng hợp tiếp xúc trực tiếp với thực phẩm QCVN 12-1:2011/BYT’ của Bộ Y tế 
- Thời hạn sử dụng sản phẩm: 15 tháng kể từ ngày sản xuất;

- Thành phần: Muối i-ốt (45%), chất điều vị Mononatri L-glutamat, đường, bột sắn, bột thịt và bột chiết xuất xương ống & tủy và bột thịt thăn (21 g)**, hương thịt tổng hợp, mỡ, chất ổn định 1442, chất điều vị Dinatri 5′-Ribonucleotid, chất điều vị Dinatri 5′-Inosinat, bột chiết xuất nấm men, hương nước dùng giống tự nhiên, bột lên men từ đậu tương, chất điều vị Glycin, màu thực phẩm tự nhiên (Caramen nguyên chất), chiết xuất trái dành dành. Sản phẩm có chứa trứng, đậu nành, sữa và lúa mì.** trên 1 kg sản phẩm
- Yêu cầu về an toàn thực phẩm:  
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Kết quả thử nghiệm :
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	Nước mắm 500ml 
	- Xuất xứ : Việt Nam.

- Nhà sản xuất : Nhà thầu khai báo.

- Thương hiệu : Nhà thầu khai báo.

- Chất liệu bao bì:

+ Chai: Nhựa.

+ Nắp: nhựa
+ Thùng: Giấy Carton 

- Thời hạn sử dụng sản phẩm: 12 tháng kể từ ngày sản xuất;

- Thành phần:
Thành phần chính (> 95 %): nước mắm cốt (cá, muối), nước muối, đường.

Thành phần khác (< 5 %): chất điều vị (621, 640, 639, 635, 620), chất điều chỉnh độ acid (330, 260), hương liệu (tổng hợp, giống tự nhiên), chất tạo màu (caramen nhóm I, beet red) tự nhiên, D-xylose, chất bảo quản (211), chất ổn định (415), hỗn hợp chiết xuất Yucca, chiết xuất trái dành dành, chất tạo ngọt aspartam tổng hợp.
- Yêu cầu về an toàn thực phẩm: 

[image: image15.png]San phém dat yéu ciu vé an toan thyc phm theo:

1. QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuiin ky thudt quéc gia déi voi gi6i han 6 nhidm kim loai
nang trong thyc phém, ban hanh kém theo Thong tu s6 02/2011/TT-BYT ngay 13 thing
01 ném 2011 ciia BY Y té cho nhom muée chém.

2. Quy dinh giéi han t6i da 6 nhiém sinh hoc va héa hoc trong thyc phm, ban hanh kém
Quyét dinh s6 46/2007/QD-BYT ngdy 19 théng 12 ném 2007 ciia B Y té cho hény
nuée chim c6 ngudr

éu chudn ciia nha sin xuét.

dong vit. I




- Các chỉ tiêu cảm quan:
[image: image16.png]Trang thai: Thé Iong, trong, sanh.
Mau: Mau vang nau dén nu cénh gian.
M, vi: Thom dic trung ciia nude mém. Vi ngot hdu cita dam, min vira phai, khong c6
mii vi la.





- Các chỉ tiêu kỹ thuật:

[image: image17.png]T Tén chi tiéu Pon vi tinh Mire
1 | Ham lugng Nito tong s& ol >12
2 | Ty I& Nito axit amin trén Nito tong 56 % >40
3 | Ty 1& Nito amoniac trén Nito téng s& % <35
4 | Ham lugng muéi (NaCl) ol 207,3-230,1





- Các chỉ tiêu vi sinh vật:

[image: image18.png]. Cic chi tiéu vi sinh vat: Theo Quy dinh gi6i han ti da 6 nhiém sinh hoc va héa hoc trong
thye phém, ban hanh kém theo Quyét dinh s6 46/2007/QD-BYT ngy 19 thang 12 nam 2007
ciia B Y té cho nhom sin phim nue chim ngudn gde dong vit:

T Tén chi tiéu Pon vj tinh Mie t6i da

1| Téng 6 vi sinh vat hiéu khi CFU/ml 10¢

2 | Clostridium perfringens CFU/ml 10

3| Escherichia coli CFU/ml Khong c6
4 | Coliforms CFU/ml 10

5| Staphylococeus aureus CFU/ml 3

6 | Salmonella CFU/25 ml Khong c6
7| Vibrio parahaemolyticus CFU/ml 10





- Hàm lượng kim loại nặng:
[image: image19.png]4. Ham lwgng kim logi ning: Theo QCVN 8-2:2011/BYT Quy chuén ky thuat quéc gia déi
V6i gidi han 6 nhiém kim logi ning trong thyc phdm, ban hanh kém Thong tu s 02/2011/TT-
BYT ngdy 13 théng 01 nim 2011 cita B§ Y té cho nhém nuée chém

TT Tén chi tiéu Pon vi tinh Mie tbi da
1| Ham lugng chi (Pb) mg/l 20
2| Ham lugng arsen (As) 6 co mg/l 10
3| Ham lugng cadmi (Cd) mg/l 10
4| Ham lugng thity ngan (Hg) mg/l 0,05





- Danh mục phụ gia thực phẩm:

[image: image20.png]5. Danh myc phuy gia thie phdm: tra ctru theo Thong tu s6 24/2019/TT-BYT ngy 30 théng 8
naim 2019 Huéng dén viée quan Iy phy gia thue phdm cho nhém 12.6.4 Nudc chim trong
(VD: nuée mim):

T Tén phy gia Ghi chil
1| Mononatri L-glutamat (621)

2| Glycin (640)

3| DL-Alanin (639)

4| Dinatri 5™ ribonucleotid (635)
5| Acid glutamic (620)
6

7

B

Acid citric (330)
Acid acetic (260)
Caramen nhém 1 (150a)
9 | Beetred (162)

10| Natri benzoat 211) Tinh theo acid benzoic
11| Gom xanthan (415)

12| Aspartam (951)

13| Huong li¢u (tdng hop, gidng tw nhién)





· Kết quả kiểm nghiệm
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2 [Ham luong mudi (NaCl) TCVN 3701- 2009 (e) 2196 gL 217062021





[image: image23.png]KET QUA KIEM NGHIEM

et Chi tiu Phuong phip Két qui u.e,.'.‘%.gm
T |Vibrio parahaemolyticus HDPPI203/TT.VS <1CFU/mL 22/062021
7 |Vibrio parahacmolyticus TCVN 790512008 (2) Khong phat hién /25mL | 22062021





[image: image24.png]KET QUA KIEM NGHIEM

Istt Chi tiéu Phuoag phip Két qui ki;,:’f“g’mm
T HID.PP12/TTAAS2018 Khong phit hién 201072021

[Arsen (As) vo co

(LCICPIMS) (@)

MLOD = 0,03 mg/L.





[image: image25.png]KET QUA KIEM NGHIEM

Iste c Phuong phip Kiét qui it vt
T [Arsen (A5) g D PPIGTT AASZ019 (5) @ OsmlL 260062021
©

2 [Cadimi (Cd) HD.PP.16/TT.AAS:2019 (b) (d) Khong phit hién 26/06/2021
© MLOD =002 mgL

3 [Thiy ngan (Hg) "HD.PP.16/TT.AAS2019 (b) (d) Khong phat hién 260062021
MLOD = 0,02 mg/L.

4 |Chi (Pb) HD.PP.16/TT.AAS:2019 (b) (d) Khong phit hién 26/06/2021
(e) MLOD =0,02 mg/L





[image: image26.png]KET QUA KIEM NGHIEM

- e
st Phuong phip Két qui iém pghigm
1 [Téng 56 vi sinh vat higu khi AOAC 966.23 (b) <1CFU /mL 22/0672021
2 [Coliforms [TCVN 6848:2007 (ISO 4832:2006) <1CFU /mL 22/06/2021

®)
3 [Escherichia coli AOAC 991.14, TCVN 9975:2013 <1CFU /mL 22/06/2021
()
 [Clostridium perfringens AOAC 97630 (b) <TCFU/mL 220062021
5 [Staphylococcus aureus AOAC 97555 (b) <1CFU/mL 22/06/2021
6 [Satmonella spp. "TCVN 10780-1:2017 (ISO Khong phat hién /25mL 22/06/2021
6579-1:2017) (b)







	5
	Dầu Simply 1l
	- Xuất xứ : Việt Nam.

- Nhà sản xuất : Nhà thầu khai báo.

- Thương hiệu : Nhà thầu khai báo.

- Chất liệu bao bì: Sản phẩm đựng trong chai nhựa PET (bảo đảm an toàn vệ sinh thực phẩm);

- Thời hạn sử dụng sản phẩm: 24 tháng kể từ ngày sản xuất;

- Thành phần: 100% dầu đậu nành nguyên chất, vitamin A palmitat
- Yêu cầu về an toàn thực phẩm: 

[image: image27.png]- QCVN 8:2:2011/BYT Quy chudn kj thust quéc gia ddi v6i giéi han 6 nhigm kim loai nang trong thuc.
phém.

- Quyét dinh 4612007/QB-BYT quy dinh vé “Gidi han i 6a 6 nhim sinh hoc va héa hoc trong thyc
phém”.




- Yêu cầu về kỹ thuật:

[image: image28.png]1.1. Céc chi tiéu cam quan:
- Trang thai: Dang léng
- Mau séc: Mau vang sang

- Mui Khéng mii hogc mui trung tinh, khéng c6 mii 8 khet

- ViiKnéngvi
1.2. Co chi tiéu Iy héa:

st Chi tigu chét luong Bon vitinh M céng b5
1 Tri sb a-xit mgKOH/gddu <06
2| Hemions nute vacndt a bay o & 105 % 503
3| Tepchétkhongtan % <005
4 T 56 16t wis) 9I-8U100g by | 124-139
B Chét béo toan phén % 2995
5. | Tris Peroxyt MeqO2kgddu | s 10
. Omega 3 mg100g | 24000
B Omega & gi00g 250
o |Omegas g/100g 220
10. | Chétbeo bao hoa gioog <20
1. | Chét béo knong bao hoa 9/100g 280
12, | VieminE mgi00g |23
13.__| Vitamin A (bb sung) w00 g = 9200
14.__| Cholesterol g0 g )
15| Nang lugng Keal100g | 900

1.3. Cac chi tiéu vi sinh vat: (theo Quyét dinh 46/2007/QD-BYT vé quy dinh
sinh hoc va héa hoc trong thirc pham)

i han t6i da 6 nhidm

stt Chitiéu Don vitinh Mic 16 da
1 Téng s bao t& ndm men, ndm méc CFU/ml [)
2 Coliforms MPN/m 10
3 Salmonella CFURsmI Knng phat hién
4 S aureus CFUImI [
5 E.col MPN/mI 3
6 TSVSVHK CFU/mI 1000





[image: image29.png]1.4, Ham lugng kim loai nang: (theo Quy chudn quéc gia QCVN 8-2:2011/BYT a8i voi gi6i han kim
loai naing trong thrc pham)

st Chi tigu Don v tinh Muc téi da
1. 11am luong As nghy ol
2 Ham luong Pb mglkg 01

15. Ham lugng 6dc 16 vi ném

st Chitieu Bon vi tinh Murc t8i da

1. Ham lugng Aflatoxin By ngkg 5

2 Ham lugng Aflatoxin B, B, G/G; ngkg 15





- Kết quả thử nghiệm

[image: image30.png]STI/| Chi tiéu kiém nghiém/ Két quil Phuong phip/
No Parameters Result Test method

1 Coliforms MPN/mL 0 1SO 4831:2006 (*)

2 Escherichia coli MPN/mL 0 1SO 16649-3:2015 (*)
3 Salmonella spp. 25mL Khong phit hi¢n TCVN 8342:2010 (*)
4 | staphylococcus aureus | CFU/mL <o1 1SO 6888-1:1999/Amd.1.

2003 (*)
5 | Téng ndm men, ndmmée | CFU/mL <01 1SO 21527-2:2008 (*)
6 Téng sb vi sinh vat hiéu CFU/mL <01 1SO 4833-1:2013 (*)
khi (TPC)





[image: image31.png](C18:1n8t, C18:2n6t)

[ s Tén chi tidu Bonvi | Phuong phép th Keét qui
Ham Iuong Tap chat KPH
o1 g 13 % N 6125
Khong tan ] o1e5:2000 (LOD: 0,01 %)
9.z |Ham lugng Acidbbotyrdo | TCVN 6127:2010 0,04
(tinh theo Acid acetic)
9.3 | chi s6 lod 91908 | 1ou 61222015 127
| Ham lugng Vitamin A NIFC.02.M21
0.4 v 10100 1,06 x 100
(Retinyl palmitat) 9 (LC-MS/MS) x 10
9.5 | Chi s6 Peroxide meq Ozkg|__ TOVN 6121:2018 065
[ Ham ugng Vitamin £ NIFC.02.M21
0.6 ? /100, 15,0
(OL alpha tocopheral) | ™91%9 (LC-MS/MS)
9.7" | Chi s§ acid '“9;;?1”’9 TCVN 6127:2010 0,07
g.g° | Ham luong Trans Fat git4g | NIFC.04.M.107 (GC-FID) I

(LOD: 2,1 x 104 g/14g)





[image: image32.png]ST Tén chi tiéu Don v Phurong phap thir Ket qud

9.1 | Ham lugng Chiordane mglkg N(l(';ggjs.r;/lh.ﬂosz)z on: o'fom e
9.2 | Ham lugng Chlorpyrifos mglkg N(lggﬂs.xgz on: o}.(upoq )
83 | amwengopaenior | oo | "\Gomsme) | 0:0001 mate)
84 |Hom v Cletnodim i Moo (LOD: 003 makg)
S5 |Hém ugng Cyproconazole | make N:Egr?n;xhgz)z (LOD: o‘fopors' mglkg)
oo [wnimroriseoe | o | WERHET | 4o ot epr
9.7 | Ham lugng Methomy! mg/kg NIFC.04.M.022 KPH

(LC-MS/MS)

(LOD: 0,003 mglkg)





[image: image33.png]Chi tiéu kiém nghi¢m/ | Don vi tinh/ Két qua/ Phuong phip/
Parameters Unit Result Test method
1 As mg/Kg Khong phit hi¢n, AOAC 986.15 (*)
MDL = 0,02
2 Pb mg/Kg Khong phit hién, CASETN.0018 (Ref.
MDL = 0,05 AOAC 999.11) (*)
3 Béo #/100g 100 CASE.NS.0008 (RefFAO
14/7 p212,1986) (*)
4 | D§dm vachit bay hoi #/100g 0,05 TCVN 6120:2018 (ISO
662:2016) (*)
5 Nang lugng keal/100g 900 Food and Drug
Administration (*)
6 Acid béo bio hoa 2/100g 17,1 CASE.SK.0107 (GC) (*)
7 | Acidbéo khongbiohoa | /100g 824 CASE.SK.0107 (GC) (*)





[image: image34.png]Phuong phiip/

STT/| Chi tiéu kiém nghi¢m/ | Don vi tinh/ Két qui/
No Parameters Unit Result Test method
8 Aflatoxin B1 ne/ke Khong pht hin, CASE.SK.0018 (HPLC)
MDL=0,1 *)
9 | Aflatoxin B1,B2,G1,G2 | pghkg Aflatoxin BI: Khong phdt | CASE.SK.0018 (HPLC)
hign, MDL = 0,1 )
Aflatoxin B2: Khong phat
hién, MDL = 0,1
Aflatoxin G1: Khong phit
hién, MDL = 0,1
Aftatoxin G2: Khong phat
hi¢n, MDL = 0.1
10 Cholesterol 2/100g Khong pht hi¢n, CASE.SK.0012 - GC (*)
.0001
1 Omega 3 mg/100g 4563 CASE.SK.0107 (GC) (*)
12 Omega 6 ¢/100g 52,1 CASE.SK.0107 (GC) (*)
3 Omega 9 255 CASE.SK.0107 (GC) (*)

¢/100g








Các yêu cầu khác

Yêu cầu về kỹ thuật chung:

- Nhà thầu cam kết: Hàng hóa phải mới 100%, chưa qua sử dụng, sản xuất từ tháng 8/2025 trở lại đây, nguyên đai, nguyên kiện, hàng hóa phải có tem chất lượng của nhà sản xuất, nhà phân phối.

Bất kỳ thương hiệu, mã hiệu (nếu có) trong bảng yêu cầu kỹ thuật để minh họa các tiêu chuẩn chất lượng, tính năng kỹ thuật yêu cầu, nhà thầu có thể lựa chọn dự thầu hàng hóa có nguồn gốc, xuất xứ, nhà sản xuất, thương hiệu, mã hiệu phù hợp với điều kiện cung cấp nhưng phải đảm bảo yêu cầu có tiêu chuẩn kỹ thuật, đặc tính kỹ thuật, tính năng sử dụng “tương đương” hoặc “ưu việt hơn” so với các yêu cầu tối thiểu.

- Quy cách hàng hoá: 
+ Nhà thầu phải đề xuất ký mã hiệu/ nhãn mác, xuất xứ cụ thể của hàng hóa và các thông số kỹ thuật chi tiết của hàng hóa dự thầu, không được phép chào từ hai nhãn hiệu cho hàng hóa yêu cầu; không được ghi cụm từ “tương đương” sau nhãn hiệu hàng hóa đã chào

+ Hàng hóa phải được đóng gói gọn gàng, chắc chắn, phù hợp với điều kiện vận chuyển và bảo quản.Bao bì/thùng đựng đảm bảo không làm hư hỏng hàng hóa, thuận tiện cho việc giao nhận, cấp phát. Việc đóng gói do nhà thầu tự đề xuất, chi phí đã bao gồm trong giá dự thầu

- Yêu cầu về kỹ thuật cụ thể: Nhà thầu phải có cam kết và có tài liệu cho các nội dung sau: 

+ Hàng hóa cung cấp phù hợp yêu cầu của gói thầu và đảm bảo đúng các chỉ tiêu kiểm nghiệm của Bộ Y tế quy định.

+ Có giấy phép bán hàng hợp lệ. 

+ Có Bản tự công bố sản phẩm, phiếu kiểm nghiệm

+ Chi phí chào thầu: Đã bao gồm  thuế, chi phí vận chuyển, bốc dỡ, giao hàng, in ấn 

+ Bên nhà thầu bố trí ít nhất 05 nhân sự tại địa điểm nhà máy bên mời thầu chỉ định thực hiện nhiệm vụ phát quà, đổi quà lỗi trực tiếp đến tay người lao động. Thời gian phát quà được phân công theo ca làm việc ( ca sáng phát từ 7h-9h, ca chiều 16h-18h, ca tối 10h -12h), số lượng công nhân từng ca làm việc bên mời thầu sẽ báo bên nhà thầu trước 2 ngày giao hàng.   

+ Trong trường hợp hàng hóa cung cấp bị lỗi, nhà thầu phải đổi hàng hóa khác đáp ứng chất lượng trong vòng 24 giờ kể từ thời điểm có yêu cầu của Chủ đầu tư.
